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o | TERVETULIAISJUOMA /
V Nauti rajattomasti alkoholittomia ja alkoholillisia mimosa-cocktaileja

KYLMAT SUUPALAT
Tomaatticarpacciota, oliiveja ja basilikaa
Hummusta ja kevatvihannesviipaleita
Grillattua ja yrteilla maustettua kesékurpitsaa, munakoisoa ja paprikaa
Sikurisalaattia vuohenjuustolla ja vadelmavinaigrettekastikkeella
Panzanella-salaatti tomaatilla, sipulilla ja leivalla
Avokadovaahtoa, katkarapuja ja seesaminsiemenia .
Mini-wrap tonnikalalla /
Keittibmestarin graavilohta, jossa on lisukkeena y
sinappi- ja hunajakastiketta hotellin kattopuutarhasta {
Kevyesti suolattua ja tillilla maustettua kurkkua |
Pollo tonnato eli kanaa tonnikalakastikkeessa

KANANMUNAPISTE
Uppokananmunaa, valkaistua kevéatparsaa,
briossia ja hollandaise-kastiketta

LAMPIMAT SUUPALAT
Croque Madame eli ranskalaistyyppinen tayteldinen lammin voileipa
Mini-quiche gorgonzola-juustolla ja tomaateilla
Perunaohukaisia, yrteilla maustettua hapankermaa
Paistettuja sienia
Uunissa paistettuja varhaisporkkanoita ja
herneita rakuunakastikkeella

MAKEAA ATERIAN PAATTEEKSI
; Eclair-leivonnainen
o Ohukaisia, mansikkakastiketta, vaniljajasteloa
; $ Marjatartaletti
g \\! Limetti-posset
“f__ Mango- ja passionhedelméakakku
‘ Hedelmaviipalevalikoima




